
POUR VOS EVENEMENTS
DÉCOUVREZ UN CONCEPT

UNIQUE

Nous avons décidé de créer une belle collection
de caravanes événementielles ! Nous nous
sommes donc mis à réfléchir au design du bar, du
comptoir, à la structure, aux décorations, à
l’utilisation de l’espace, etc. Seul le comptoir des
pompes à bière à été réalisé par la brasserie
«Antoine » réputée dans le monde entier.

VALEURS

Totalement équipé
Un design soigné
Une taille adaptée qui permet une utilisation
du bar en intérieur et en extérieur
Livraison et installation par nos soins
Location pour tous types d’événements
(mariage, anniversaire, portes ouvertes...)

NOS ATOUTS

Depuis 1989, Sonocturne est le partenaire de tous
vos événements. Philippe et Didier Comte-
Offenbach, les créateurs et animateurs de la
société, ont développé un concept unique en
mettant au point une entreprise d’évènementiel
multi-services.

ORIGINES

NOUS CONTACTER
Philippe Comte-Offenbach
27 Rue des Bolettes
5100 Naninne

+32(0)475 601 241
sonocturnephilippe@skynet.be
www.sonocturne.be

QUI SOMMES-
NOUS ?

Un bar / food truck éphémère original à
l’allure de Pub anglais pour vos évènements

privés ou professionnels.

tel:0032475601241


FORMULES PRIX TTC

Location et installation
du Carabar seul pendant
24h

675 €

Location avec service
"Brasseur" (boissons
fournies par nos soins)

475 €

Location avec service
“Brasseur” et Food
Truck

90 €

Service barman 22 € / h

3 Frigos. 1 x 223 litres / 1 x 229 litres / 1 x 90
litres. 
2 Pompes à bière professionnelles ( Jupiler
et Leffe par ex...)
1 Machine à café. ( Option ) 
1 Machine à glaçons professionnelle. ( 35 kg
/ 24h )
1 réchaud au gaz 2 feux. ( option ) 
3 éviers. Eau chaude & Froide.
Sonorisation 2 x 150 w. avec micro. 
30 m Tuyau d’évacuation eaux usées / 50
m Tuyau arrivé eau / 30 m Allonge
électrique x 2 . 
Eclairage : Intérieur & extérieur vintage.

EQUIPEMENTS DU CARABAR

NOS DIFFERENTES
FORMULES

FOOD TRUCK EQUIPEMENTS

Bisque de Homard, canapé de terrine de
poissons, toast de saumon fumé
norvégien extra, toast de foie gras de
canard cuit torchon et son confit, huitre
creuse noirmontier pain et beure, pomme
de terre " Charlotte " foie gras de canard,
gros sel. 

MENU "CHAPEAU MELON"

Nachos chips et ses sauces, 2 choix de
Hot dog garnis de différentes sauces au
choix, servis avec ou sans choucroute !
Cornichon, oignons caramélisés,dans son
pain tout chaud façon boulanger

MENU "NICE ENGLAND"

LOCATION DE MATERIEL PRIX TTC

Chauffe terrasse + gaz 95 €

Table mange debout avec
nappage noir, cendriers et 3
tabourets

18€ / table

Parasol géant noir hexagonal
3,70m

80 € / pc

Machine à pop corn
professionnelle 130 €


